Valle de Uco
Mendoza

CoRTE EsTtIiLo ITALIANO
*ROSSO DI TUPUNGATO *

110: 2021

=] Composicion: 85% SANCIOVESE 15%

| Syran

b | /.0nas: SANCIOVESE (EL ZAMPAL )
TUPUNGATO ® SYRAIL (111, CEPILLO) SAN CARLOS
\ctitud: OO MTS SNM / T050 MTS SNM

Cosecha : ManuaL EN TAcHOS DE 20 KG

I'cchade cosecha: 08/03/2021 * 10/03/2021
[Iaboracion: METODO TRADICIONAL EN PILIETAS DI
HORMICON POR SEPARADOS. MACERACION PRE FER-
MENTATIVA 7211S. TRABAJOS DI EXTRACCION MUY
SUAVES EN EL SANCIOVESE PARA OBTENER LAS MEJORES
CARACTERISTICAS DE LA UVA. CLORTE FINAL 7 DIAS

ANTES DEL FRACCIONAMIENTO, FILTRADO Y ENVASADO.
Cuarda: 6 MESES EN PILIZTAS DIEHORMIGON / SIN
CONTACTO CON MADERA
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Potencial de gnarda: 5/7 anos

Wl 2 ek L < Caracteristicas: COLOR ROJO DE INTENSIDAD MEDIA
. MRS 'y CON MATICES VIOLACFOS, BRILLANTE. [N NARIZ PODI-

oy MOS ENCONTRAR NOTAS DE FRUTA ROJA SUAVES COMO

GROSELLAS, MORAS Y FRAMBUESAS Y DEJOS ESPECIA-

S 3o - 4

BN

R TR DOS. NOTAS DE FRUTO SECOS CARACTERISTICOS DEL
= B g SANGIOVESE Y DEJOS MINFRALES FRESCOS PROVENIFN-
S TES DE LAS ZONAS. EEN BOCA ES LICERO. VERTICAL CON

ACIDEZ AMABLE AL PALADARY SABORES COMPLIJOS.
[DE FINAL Y RECUERDO MEDIO.

i = _ www.lattaricowines.com
APERAS _ = bodegalattarico@gmail.com
lattarico.wines
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