SUELDS CALCAREDS | PAMPA EL CEPILLO | VALLE DE UCO
VINDS DE MONTANA

ROSE DE SYRAH

Fivica “La familia” Lattarico Viveyards

Syrah
Pampa El Cepillo
03/03/2022 eligiendo los racimos
con mayor acidez

se colocaron los racimos enteros

en la prensa neumatica y se dejaron mace-
rando 12 horas con Co2 para lograr la extrac-

— cion del color y los aromas primarios conteni-

BELCS N CAREOS | PANPA EL DEPLLS | 1ALE % 15 dos en la pruina del hollejo. Luego se realizo

ﬂ!“ la fermentacion sin orujo a una temperatura

RUSE UE SYRAH de 12°c que tuvo una duracién de 32 dias.

* delicado color rosado
brillante. En nariz se destacan frutas y toques
nerbales caracteristicos de la cepa y la zona.
En boca es fresco con buena acidez. Com-
plejo,de buen volumen y final medio.

Vino gastronomico.

BERRINCHE




