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VIRGEN EXTRA
PREMIUM BLEND

Descripcion: extra virgen obtenido de aceituna selec-
cionadas variedad Arbequina, Farga, Frantoio y Arauco
de la provincia de Mendoza procesadas dentro de las
24 horas de cosechadas, mediante separacion natural
por centrifugacion en frio

NCM: 1509.10.00

Caracteristicas organolépticas: a la vista liquido,
oleoso, color amarillo verdoso, trasltucido y brillante.
Sabor y olor caracteristico. Notas de cata: fresco,
frutado, ligeramente amargo y picante, equilibrado en
boca.

Conservacion: mantener tapado y protegido del calor
y la luz solar. En condiciones normales de conserva-
cion y almacenamiento su vida util es de dos anos. Los
envases llevan fecha de elaboracion y vencimiento

CARACTERISTICAS INFORMACION NUTRICIONAL
FISICO QUIMICAS Porcién 13ml (cuchara sopera)
I]eermina:lues Valor P/Porcién Valor
Acidez total oléico ~ <0.5 Valor Energético 108 keal 5%
Indice lodo 75-94 Carbohidratos 00g.  0,00%
Indice Perdxido <15 Proteinas 0,0q. 0.00%
Densidad 25% 0,911 Grasas Totales 120. 22%
K 239 <270 Grasas Saturadas 20. 9,
K 270 <027 Grasas Trans 0g.

Dk < 0.01 Grasas Monoinsaturadas  8,30.

Ac. Palmitico 7 5.90 Grasas Poliinsaturadas 1,6q.

ac Olei 53.83 Colesterol Omg

L. UICK.0 ; Fibra Alimentaria 0,0g. 0,00%
Campesterol <4 Vitamina E 2,6mg. 26%
Ceras < 250 e .
(*)% Valores diarios con base a dieta

de 2.000 kcal.
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Alérgenos: NO

: OGM: NO




