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Aiio: 2020

Composicion: 100% malbee

Zona: Pampa el cepillo — San Carlos

Alttud: 1050 msnm

Fecha de cosecha: 15/03/2020

Elaboracion: método tradicional en bin de 500 litros
para la fermentacion alcoholica. Maccracion pre
[ermentativa de 72hs — pisonage diarios suaves para
obtencr mayor extraccion de colores aromas y saborces.
Luego de terminada la fermentacion alcoholica y una
breve maceracion post [ermentativa traspasamos el
vino a piletas de concreto por algunas scmanas donde
comienza la fermentacion malolactica de manera
cspontinca. Lucgo sc procede al llenado de barricas.
Guarda: en barricas de roble Frances, hiingaroy
csloveno de 1ery 2do uso por al menos 18 meses
Potencial de guarda: mas de 15 afos
Caracteristicas: color violdceo intenso con matices
negros, brillante. In nariz podemos apreciar gran
complejidad de aromas frutales y otros dados por la
cxtensa crianza cn barricas. Notas de [rutos rojos
como ciruclas, moras .groscllas, notas herbaceas
frescas, lavanda y violeta y aromas dulees como vaini-
lla chocolate y tostados. Tambi¢n notas mincrales
caracteristicas de la zona. Fin boca es siiper complejo,
de entrada amable, corpulento frutado expresivo
mineral con un final largo.persistente y taninos ater-
ciopelados. Un fiel exponente malbec argentino de
valle de Uco y de suclos calcireos.
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